LATTERI A SOCI ALE DI PALSE
CENNI STORI CI
La Storia della Latteria ebbe inizio nel 1926, quando "addi Il del nese di
Gennai o presso |la canonica di Palse col parroco don Francesco Cum si sono
riuniti 80 capifamglia, di nmutuo accordo hanno deliberato di costituire una
Soci eta Cooperativa per la raccolta e |a | avorazione del |latte"
Cosi inizia l'atto costitutivo della LATTERIA SOCI ALE DI PALSE.
Il Comtato, appositanente costituito, presieduto dal signor Turchet Luigi

che divenne poi il prinpo presidente, acquisto il terreno ed affido all'lng.
Angel o Puiatti |la progettazione del conplesso edilizio, che |'Inpresa Edile
Angel o Turchet di Porcia realizzo |’ attual e caseificio.

La Latteria, con i macchinari e le attrezzature venne inaugurata il 29 G ugno
1926 ed il | Luglio ebbe inizio |"attivita con una | avorazi one giornaliera di

15 q.li di latte.
L' affl uenza dei soci alla latteria, Palse, Pieve, Tanai e Roraipiccolo, fu

continua, e dopo 2 anni i soci passarono dagli 80 fondatori ad oltre 300 con
una nedia di oltre 30 quintali giornalieri.
Il conplesso edilizio con tutti i macchinari sono stati interanente pagati

con la vendita del burro, ed al saldo dei debiti nell"anno 1935, ai soci
conferitori viene rilasciato a copertura del capitale sociale un nunero di
azioni ir proporzione al latte conferito.

Con la creazione delle latterie di Tamai, Pieve e Roraipiccolo e con
| " abbandono della terra da parte di nolti produttori; il numero dei soci
dimnui sino ad arrivare a soli 8°, ma con un conferinento giornaliero di
latte di 30 g.li.

Nel 1987 la latteria sociale si trasferi in un nuovo e noderno caseificio a
Ror ai pi ccol o, adeguandosi alle noderne tecniche della | avorazione del latte.

Ora la latteria raccoglie oltre 80 g.li di latte giornalieri, ha creato un
noderno punto vendita per |la vendita dei prodotti e specialnente di gel ato.
| prodetti caseari hanno avuto ottim risultati, sia sul mercato |ocale,

regionale, nma specialnente in tutta la regione Veneto, dove Vviene
conti nuanmente richiesto e ben coll ocato.

Il formaggi o Montasio ha inoltre ricevuto nolti riconoscinenti: Ala Fera di
Por denone con 2 nedaglie d Oo - 4 d Argento e 5 di Bronzo - Ala nostra del
Montasio di Travesio con | mnmedaglia d Oo e | d Argento - alla Mstra
I nternazionale di Thiene (Vicenza) Prino Premo Spino d Oro e Secondo prenmo
Spi no d' Argento.

Durante il suo lungo corso la Latteria ha creato nolti servizi collaterali
gquali: Centro distribuzione senmenti e concimazioni - Societa Allevatori -
Centro di fecondazione artificiale- Organizzazione Coltivatori Diretti.

Nei suoi 68 anni di vita la latteria ha avuto:

PRESI DENTI : Turchet Luigi, Turchet G useppe, Sonego Pietro, Copat Ernanno,
Sant arossa Basilio, Santarossa Sante, Zanetti Marino, Rosol en Natale, Turchet
Angel o, Santarossa G ovanni, Verardo G useppe, Pasut Angel o.

SEGRETARI : Santarossa Sante, Casetta Ernesto, O an Antonello, Santarossa
Doneni co, Marin Al essandro.

CASARI :  Fomasier Govanni, Canera Fortunato, Canpana Vittorio, Mariuz
Bertelli, Chiarelli Antonio, Piccinin Marco, Del Ben G cachi no.

Pal se, 31 Dicenbre 1994 , (Ernesto Casetta )




